


MO - FR | 12 - 15 UHR

L1 . 13,90€

FURY CURRY

japanischer Curry aus Hokkaido-KUrbis | Karot-
ten- | SUBkartoffelbrei. Wahlbar mit knusprige
Tempura Hahnchen- oder Sojaschnitzel

L3. 13,90€

BUDDHA BOWL

knuspriges Tempura-Sojafilet | Sesam Teriyaki
| Guacamole | Edamame | Oshinko Rettich |
TrUffelcréme | junger Salat | Chips | Kresse |
Sushireis

L5. 17,90€

ZEN LUNCH

Miso-Suppe, 2 Vegan Nigiri: Avocado |

6 Avo Maki | 8 Inside-Out Green Pagoda |
Salat mit Sesamdressing | Guaccamole |
SuUBkartoffelchips

L7. 11,90€

UDON OASIS

Udon- Reisnudelsuppe, Marinade | Soja-Ei |
Spinat | Lauch | Réstzwiebel | Pakchoy | Nori-
Seetang | fermentierte Misobrihe

* BBQ HUhnerstucke in lieblicher Teriyaki
 Tofu in Sojamarinade

L9. 12,90€

WILD NEST

gebratener japanische Udon-Nudeln mit
lieblicher Soja-Ingwer Reduktion | Karotten |
Seetang | Edamame | Lauch | Pakchoy |
Zucchini. Wahlbar mit:

* HUhnerspitzen in Sojamarinade
* Crevetten - 13,90€
 Tofu in Sojamarinade

©000000000000000000000000000000000000000000000000000000 0

€

110. 5,90€

Klebreisballchen mit Azuki
Bohnen- & Grunteefullung

VEGETARISCH
Z VEGAN

L2.

YING YANG BOWL

100g rohes Thunfisch- & Lachsfilet | Ingwer
Teriyaki | Guacamole |

Edamame |Oshinko Rettich | Kaviar Créme |
junger Salat | Chips |

Kresse | Sushireis

L4. 20,90€

SON GOKU LUNCH

Miso-Suppe | 2 Sake Nigiri | 2 Maguro Nigiri | 6
Avocado Maki | 8 Inside-Out Maguro,
SuBkartoffelchips & Guacamole

L6. 11,90€

TERYBOWL

Teppanyaki BBQ HUhnerspieBe in lieblicher
Teriyaki Marinade | gedémpfte Karotten |
Brokkoli | Edamame | Seetang | Wasabi Creme
| Sesam-Reis

L8. 13,90€

DON SAKE

BBQ Lachsfilet in Sesammarinade auf gebrate-
nen Ramennudeln mit fermentierter Ingwer-Te-
riyaki Reduktion, Pilze, Pakchoy, Karotten, Eda-
mame, Kressesalat & Lauch.

L10. FUR 2P | 58,90€

SAMURATI LUNCH
2 Miso-Suppe | 4 Nigiri Mix | 18 Maki,
8 Inside-Out Alaska | 2 Tempura Garnele |

5 Eskimo Crunchy | 3 Lachs/ 3 Tuna Sashimi
Guacamole | SUBkartoffelchips

DETTERT v

111. 6,90€

frischer Cheesecake /
Kasekuchen mit Matcha-

GriUntee Créme @,



€

COCA COLA -39 33¢
COCA COLA LIGHT 13912

FANTA 1.3, SPRITE

THOMAS HENRY TONIC 3,3€
KAFFEE Tasse
ESPRESSO ° 2,9€
DOUBLE ESPRESSO ° 4,0€
CAPPUCCINO ° 3,9€
Sojamilch +0,5€
LATTE MACCHIATO ° 4,5€
Sojamilch +0,5€
KAFFEE CREMA ° 3,3€
0,21
APEROL SPRITZ 2.0 7,0€

Prosecco | Aperol | Yuzu | Orange | Minze

MIKOTO BLUEGO 7,5€
Prosecco | Blue Curacao | Hollunder |

Litschi, Minze, Limetten, Beeren,

LILLET WILD BERRY 7,5€

Lillet | Thomas Henry Wildberry |
Prosecco | Beeren

0,21 0,751

MIKOTO EVEROSE 8,0€ 26,€
Muskat-Trollinger aus Weingut Rienth Fellbach.

Ausgeglichene Frucht und Wuirzigkeit. Perfekte

Harmonie mit der Zen-Kulinarik.

FLEURS DE PRAIRIE 8,5€ 29,€
Cotes de Provence. Sauerliche Fruchtigkeit;
schwarzen Johannisbeeren & Zitrone ein ech-
tes Feuerwerk an Geschmack und Frische.

RICOSSA 7,5€ 25,5€
DOC Piemonte - Lachsfarben. saftigen Bee-
renfrichten & werden von blumigen Noten
begleitet.

MIRAVAL = 48,€
Cotes de Provence by Angelina Jolie, Brad
Pitt & Perrin mit Kultstatus! Fruchtig & frisch.
Aromen von Erdbeeren, Himbeeren, Melone &
exklusiver Hauch von Hollywood.

WASSER 0,21

STAATLICH FACHINGEN

MEDIUM 2,9€ 7,0€
STILL 2,9€ 7,0€
TEE 0,331
MATCHA PUR 4,9€
MATCHA LATTE 5,5€
Sojamilch +0,5€

SENCHA GRUNTEE 3,5€
JASMINTEE 3,5€
YUZU LIMETTE MINZE 3,9€
BOTTEGA GOLD 7,0€ 45,€

DOC Prosecco Brut, aus der Region Apulien.

RUINART BLANC DE BLANCS = 120,€
vereint beste Chardonnays zu einem einzigartigen
Gesamtkunstwerk.

RUINART ROSE = 125,€

Bouquet ist subtil, fein und sehr fruchtig, Aromen
von Johannisbeeren, Himbeeren, Erdbeeren bis hin

zu SUBkKirschen.

0,21 0,751

MIKOTO BLANC SELECTION 8,0€ 26,€
Blanc de Noir - Trollinger aus Weingut Rienth
Fellbach - frische jugendliche Aromen, spritzi-
ges Aroma, schéne Frucht.

CHARDONNAY AURORE 8,0€ 26,€

AkazienblUten, Birne und Quitte. Im Mund rei-
fe Stachelbeeren, kandierte Frichte und ein
rassiges, mineralisches Finale.

CHARTA 10,0€ 30,€

Riesling Wegeler - kihlfruchtig, feine
grine Apfel. Aprikose & reife Kalamansi.

GRETCHEN 8,0€ 26,€
Weingut Bruker, Grossbottwar / Wirtemberg
-Aromen von Stachelbeeren, Grapefruit, Birne,
Pfirisch, Mango, Brennessel, Melisse, Mandeln
& florale Akzente

GEHEIMRAT ,J" - 46,€

Wegeler Riesling Spéatlese - ausgepragte Fruch-

taromatik untermalt von gelben reifen Apfeln,
Birnen, Ananas, Mango und feiner Wirze.

| FRATI LUGANA DOC - 45,€
Lombardei Ca Dei Frati - gelbe Frichte, feine
Wirze, Mandarinen, Aprikosen, Pfirsich, Wie-
senblumen

LEMONIZE ME 6,9€

Eistee mit Yuzu, Lime, Minze, Mineralwasser

CREAMY GREEN 6,9€
Matcha - Milcheistee mit Honig (mit

Sojamilch wahlbar)

SAFTE 0,331

BURKHARDT SAFTE & NEKTARE 3,9€
Apfelsaft, Orangensaft,

Maracuja, Mango, Cranberry, Litschi-Nektar

SCHORLE 0,3L 3,9€

ASAHI 0,33L

japanisches Flaschenbier

KIRIN 0,33L 3,9€ -

japanisches Flaschenbier

0,21 0,751

RIENTH'S »PRIMUS« 8,0 € 26,€
Trollinger aus Weingut Rienth Fellbach -
Intensive Aromennach Cassisund Brombeeren,
harmonische Tannine

CORBIERES CUVEE 10,€ 30,€

Reife Fruchtaromen von Pflaumen und Wald-
beeren und auf der anderen Seite die charak-
teristischen Garrigue Noten.

LEMBERGER ,BRUSSELE" 7,5€ 25,5 €

Weingut Graf Adelmann, Steinheim

CHATEAUNEUF DU PAPE = 58,€
Michel Tardieu - Rhone | Grenache 100%




1. 7,50 €

gedampfte japanische grine
Sojabohnen in Korianderpesto
mit Bergsalzflocken

3 . 7,50 €

eingelegter Seetang-Salat mit
Sesamdressing

5. 11,90 €

3x knusprige GroBgarnelen
in Tempuramantel mit
Wasabi-Aioli & Unagi Sauce

7. 7,90 €

gekochter Spinat, mariniert mit
Sesam-Paste und Sojasauce.
Serviert mit geréstetem Sesam

2. 16,90€

Tartar vom Thunfisch-
oder Lachsfilet

mit Koriander, Chilli, Guacamole,
Schnittlauch und Kresse. Verfei-

nert mit Kaviar Creme & Chips

4. 16,90€

Lachs-, Thunfisch-, Garnelen- &
Butterfisch Sashimi in Yuzu-Lime
Vinaigrette. Verfeinert mit

Koriander, Gurken, Ingwer & roter

Zwiebel

6. 8,50 €

10. 8,90 €

5x japanisch gebratene
Gyoza Teigtaschen mit Unagi
Sauce gefullt

mit HOhnerfleisch /

oder vegetarisch

10.1. 8,50 €

Triffel-Creme, Guacamole,
Sesamdl, SUBkartoffelchips

8. 9,50 €

blanchiertes Lachsfilet in fer-
mentierter Soja-Suppe mit
Edamame, Seetang, jap.
Pilze & Seidentofu

9. 6,90 €

fermentierte Soja-Suppe mit
Seetang, jap. Pilze & Seidentofu

2 Tepanyaki BBQ HUhner-
spieBe in lieblicher Teriyaki-
Reiswein Marinade. Verfeinert
mit Wasabi-Créeme



Mit Mdhren, Edamame, Seetang, Soja-Ei, Spinat, Lauch, Réstzwiebel,

Pakchoy, Koriander & herzhafter Briohe

11. 17,90€ 12. 21,90€
BBQ HuUhnerfilet in Teriyaki Marinade knusprige Tempura Garnelen
13. 20,90€ 14. 17,90€
BBQ Label Rouge Lachsfilet knuspriger Tempura-Tofufilet

japanischer Curry aus Hokkaido-Kirbis, Karotten- & SuBkartoffelbrei.
Wahlbar mit

15. 18,90€ 16. ®® 18,90€

knusprig-japanischer knusprig-japanischer
Hahnchenbrust-Schnitzel Soja-Schnitzel

Teriyaki Bowlgericht mit Nori Reis, blanchierten Brokkoli,

Pakchoy, Edamame, Karotten- Zucchinisticks. Wahlbar mit

17. 20,90€ 18. 17,90€ 19. 17,90€

sous-vide Lachs auf sous-vide HUhnerbrustfilet in Sojafilet in Soja-Honig Marinade
Teppanyaki Grill mit Lauch & Soja-Honig Marinade auf auf Teppanyaki Grill
Wasabi Sesam Teppanyaki Grill

gebratener japanischer Nudeln mit lieblicher Soja-Ingwer
Reduktion, Karotten, Seetang, Edamame, Lauch, Pakchoy & Zucchini.
Wahlbar mit Ramen oder Udon.

20. 18,90€ 22, 21,90€ 23 . 18,90€

knuspriger Tempura knusprige Tempura- knusprige Temupra
Hahnchenfilet-Schnitzel GroBgarnelen & Crevetten Soja-Schnitzel & Tofustreifen
mit Sesam mit Wasabi Aioli. mit Sesam



S

&

30. 6 Stk. - 6,90 €

rohes Label Rouge Lachsfilet

33.D® 6stk-690€

Avocado

36. 6 Stk. - 7,90 €

scharfer Thunfischtartar

39. 2 Stk. - 6,50 €

eingelegter Rettich

60. 10,90 €

Surimi & Avocado mit
Fischrogen & Sesam

63. 11,50 €

Flussaal mit Gurke & Cream
Cheese angerichtet mit Sesam

MAKI

31. 6 Stk. - 7,50 €

Yellow Fin Thunfischfilet

34. ®® 6stk.-590¢

Gurke

37. 6 Stk. - 7,90 €

Garnelen, Wasabi Aioli

391. 6 Stk. - 7,50 €

Surimi vs Avocado

INSIDE OUT

(e 11,90 €

Lachs & Avocado mit
Fischrogen & Sesam

(X 11,90 €

gekochte Garnele, Avocado,
Wasabi-Mayonnaise & Lauch

32. 6 Stk. - 6,50 €

grine Sojabohnen

35. 6 Stk. - 7,90 €

Lachs vs Avocado

38.®® 6stk-650¢€

Teriyaki Tofufilet

62. 11,90 €

Thunfisch, Gurke & Cream
Cheese angerichtet mit Sesam

TROIO

10,90 €

Teriyaki Tofufilet, Sesamspinat,
Avocado, Lauch



40. 2 Stk. - 6,90€

rohes Label Rouge Lachsfilet

43. 2 Stk. - 6,90€

Grill FluBaal / Sesam-Sojama-

NIGIRI

41. 2 Stk. - 7,90€

Yellow Fin Thunfischfilet

44. 2 Stk. - 6,50€

gedampfte Black Tiger Garnelen

42, 2 Stk. - 6,50€

weiBer Butterfisch

45. 2 Stk. - 6,90€

rohe Jakobsmuschel

rinade

47.® 48.®D® 2stk -690€

46. 2 Stk. - 6,90€ 2 Stk. - 6,90€

Avocado mit Noriblatt

1 Stk. - 4,50€ 51.

japanisches Omelett

;'i

49 . 1 Stk. - 4,50€ 50.

gekochter Oktopus

1 Stk. - 4,50€

flambiertes Thunfischfilet mit
Ruccola & Wasabi Aioli auf

flambiertes Lachsfilet mit Lauch,
Ruccola, Soja- & Kaviarcreme auf
schwarzem Reis

flambierte Tiger Garnelen mit
Ruccola Kresse & Triffelcreme

schwarzem Reis auf schwarzem Reis

I NNSUCEEamONONI? . 0

10,90 € 68. 11,90 €

66 . 11,90 € 67.

Regenbogen-Rolle mit Lachs,
Thunfisch, Butterfisch Topping.
GefUllt mit Surimi, Gurke &
Creme.

69. 12,90 €

Jakobsmuschel, griner Spargel
& Cream Cheese, umhillt mit
Lachs-& Thunfisch-Topping.
Serviert mit Mikoto-Sauce &
Tobiko (Fischroggen)

knuspriges Tempura Hihner-
fleisch, Gurke, Cream Cheese &
Teriyaki Spiegel. Ummantelt mit
gerdstetem Sesam

70. 12,90 €

Flusskrebsschwénze, Mango,
Garnelen, umhillt mit flambier-
tem Lachs & Fischrogen. Verfei-
nert mit pikanter Wasabi Créme
& Unagi Sauce

Lachs, Cream Cheese, Gurke &
Kanpyo Kurbisstreifen, umhullt
mit Lachs, Seetang & Kaviar
Créme



=Y 4

e aQ

S1. 17,90€

80g rohes Black Angus Filet,
verfeinert mit jap. Whisky,
Lauch, Shiso, Sesam, Chili
strings & Triffel-créme. Beglei-
tet von Kressesalat & hausge-
machtem SUB-kartoffel-Chips

S3. 20,90€

marinierte Sashimi Bowl mit
Lachs, Thunfisch, Garnelen,
Unagi Aal & Surimi. Dazu See-
tangsalat, Edamame, Avocado,
Kressemix, Sesamreis, Kaviar-
creme & Teriyaki Reduktion.

S5. 20,90€

schwarze Reisrollen mit flambiertem

Jakobsmuschel, Tempura Garne-

len, Keta Kaviar, Crispy Lachshaut,

Koriander & Mango. Serviert auf
Wasabi Cremespiegel & lieblicher
Cocktailsauce. Avocado-Salat mit
SuBkartoffelchips

S7. 19,90€

Schwarz/weiB Rolle mit Avoca-
do-Mantel. Gefullt mit

sUBem Tofu, Sesam, Grill-
Paprika, Kanpyo Kurbisstreifen,
Wild-Salat.

Begleitet von Spinat Salat,
Edamame & Triffelcreme

SIGNATURES

S2. 22,90 €

Schwarze & WeiBe Reisrolle
ummantelt mit Rosé Angus
Roastbeef. Tempura Scampi,
Spargel, Triffel-Créme & Shiso,
Lauch. Dazu Guaccamole Salat
mit Sweet-Potato Chips

S4. 20,90€

schwarze Reisrolle umwickelt
mit gegrilltem Unagi Aalmantel.
GefUllt mit 3 Lachs & 3 But-
terfisch, TrUffel-Creme, Crispy
Lachshaut, Seetangsalat, Gurke,
sUBe Unagi-Sauce & Lauch.
Guacamole, Chili Sauce, Sweet-
potato Chips, Kresse Mix

S6. 20,90€

schwarze Reisrolle mit
flambiertem Scampi-Topping,
Krebsfleisch, Chili-Paste,
Wasabi-Créme, Gurken & Shiso.
Serviert mit Lachs

Tartar, Guacamole Salat, Daikon
Kresse & SUBkartoffelchips

S8. 19,90 €

Flambierter Tuna Tatar
Topping. Gerollt mit Thunfisch-
filet, BBQ Peperoni, Koriander,
Gurken & Kaviar-Créme.
Serviert mit Guacamole Salat
& SUBkartoffel Chips



80. 11,50 €

Lachs, Avocado, Gurke & Cream
Cheese in Tempura Rolle

82. 11,90 €

Unagi, Lachstartar, Gurke,
crispy Lachshaut, Surimi &
Cream Cheese

84. 11,90 €

Krebsfleisch, Avocado, Wasabi
Aioli, Gurke & frischer Lauch

90. 19,90 €

Label Rouge Lachsfilets

93. 21,50 €

Label Rouge Lachs & Yellow Fin
Thunfischfilets

CRUNCHY

81. 11,90 €

Thunfisch, frischer Lauch &
Spicy Sauce

83. 11,90 €

Garnele, Avocado, Mango,
Wasabi Cream, Lauch & Chili

85. ®® 11,50 €

Tofu, Shiitake, Peperoni &
Cream Cheese in Tempura Rolle

91. 21,90 €

Yellow Fin Thunfischfilets

92. 23,00 €

Lachs, Thunfisch, Garnele,
Oktopus, Flusskrebs, Kaviar



TEMAKI ’

100. 750€ 101. 7,90 € L POIO) 7,50 €
Lachs, Rucola, Kresse, Wasabi Thunfisch, Rucola, Mango, Grill Tofu, Avocado, Paprika,
Aioli & Avocado Lauch & Kaviar Creme Kresse, Spicy Cream, Koriander

M1. 25,90€

Miso-Suppe, 2 Sake Nigiri, 2 Maguro
Nigiri, 6 Avocado Maki, 8 Inside-Out
Maguro, SuBkartoffelchips

M3. 28,90€

Miso-Suppe, 2 Maguro Nigiri, 6 Tekka
Maki, 4 Inside-Out Maguro, 3 Maguro
Sashimi, SUBkartoffelchips

M5. 98,90€

Spezialplatte: 6 Nigiri (Lachs, Thun-
fisch, Unagi), 18 Maki, Surf & Turf
Rolle, Sumo Rolle, 8 Inside-Out Alas-
ka, 2 Tempura Garnele, 5 Eskimo
Crunchy, 3 Lachs/ 3 Tuna Sashimi,
Guacamole, SUBkartoffelchips, Wa-
kame

110.®® 5906

Klebreisballchen mit Azuki
Bohnen- & Grinteefullung

M2. 26,90€

Miso-Suppe, 2 Sake Nigiri, 6 Sake
Maki, 4 Inside-Out Alaska, 3 Sake
Sashimi, SUBKkartoffelchips

M4 . FUR 2P | 65,90€

Miso-Suppe, 4 Nigiri Mix, 18 Maki,

8 Inside-Out Alaska, 2 Tempura Gar-
nele, 5 Eskimo Crunchy, 3 Lachs/ 3
Tuna Sashimi, Guacamole,
SuBkartoffelchips

M6 . 28,90€

Miso-Suppe, 2 Vegan Nigiri: Avoca-
do, 6 Avo Maki, 4 Inside-Out Green
Pagoda, Salat mit Sesamdressing,
Guaccamole, SuBkartoffelchips

111. 6,90€

frischer Cheesecake /Kase-
kuchen mit Matcha-Grintee
Creme



SOFTDRINKS

SOFTDRINKS 0,331
COCA COLA 39, 3,3€
COCA COLA ZERO 13912,

FANTA '3, SPRITE, SPEZI -39
THOMAS HENRY TONIC 3,3€
SAFTE 0,331

BURKHARDT SAFTE & NEKTARE 3,3€
Apfelsaft, Orangensaft,

Maracuja, Mango, Cranberry, Litschi-Nektar

SCHORLE 0,3L 4,5€
Tasse

ESPRESSO ° 2,9€

DOUBLE ESPRESSO ° 3,9€

CAPPUCCINO ° 3,9€

Soja- oder Hafermilch +0,5€

LATTE MACCHIATO ° 4,5€

Soja- oder Hafermilch +0,5€

KAFFEE CREMA ° 3,3€

NINJA COFFEE 8,9€

Nikka Whiskey | Espresso |
Milchschaum | Rohrzuckersirup

BIER

0,21 0,751

STAATLICH FACHINGEN

MEDIUM 3,3€ 7,0€
STILL 3,3€ 7,0€

0,331
LEMONIZE ME 6,9€

Eistee mit Yuzu, Lime, Minze, Mineralwasser

CREAMY GREEN 6,9€
Matcha - Milcheistee mit Honig (mit

Sojamilch wahlbar)

ASAHI 0,33L

japanisches Flaschenbier

KIRIN 0,33L

japanisches Flaschenbier

0,331
MATCHA PUR 5,4€
MATCHA LATTE 5,5€
mit Sojamilch +0,5€
INGWER-LIMETTEN 3,9€
PFEFFERMINZ-HONIG 3,5€
SENCHA GRUNTEE 3,5€
JASMINTEE 3,5€
YUZU LIMETTE MINZE 3,9€
0,31 0,51
3,9€ -
3,9€ -



S PJRIT-S

0/21

APEROL SPRITZ 2.0 7,0€

Prosecco | Aperol | Yuzu | Orange | Minze

MIKOTO HUGO 7,5€

Prosecco | Hollunder | Litschi
Minze | Limetten | Beeren

LILLET WILD BERRY 7,0€

Lillet | Thomas Henry Wildberry |
Prosecco | Beeren

GIN TONIC

Gin | Gurke | Pfeffer | Thomas Henry Tonic

- Roku (japanese Gin) 10,0€
- Needle Masterpiece (Schwarzwald) 10,0€

- Sipsmith (London Dry) 10,0€
- Jinzu (japanese Gin) 11,9€
NEGRONIN 11,0€

Roku Gin | Wermut | Campari | Yuzu

WHISKEY SOUR 11,0€
Bourbon Whiskey | EiweiB | Zitrone | Zucker

VANITY MARTINI 11,0€
Vanille Wodka | Limettensaft | Blue |

Maracuja | Prosecco | Chili

RUM 4cl

BOTUCAL RESERVA 12 10 €

Venezuela - Schokoladen-Sauce und

Karamell mit verschiedensten tropischen Frich-
ten

DON PAPA 10 €

Phil(iﬁpinen - Aromen von Vanille, Honig und
kandierten Frichten.

KRAKEN 8 €

Bfack Spiced Rum | karibischen, weiches
Aroma mit/Noten\von-Schokolade, Zimt & Nel-

ken

RON-ZACAPA-23 12 €

Getrocknete Fruchte, Rosinen\und Schokolade
mit'einem sanft.rauchigen Aroma

& CIGARS

WHISK (E)YS 4 cik

NIKKA 11 €

Kraftvoll wirzige Eiche, Pfirsich,
karamellisierter Apfel, Vanille

SUNTORY HIBIKI 14 €
Japanese Harmony aus Orangenschalen

& HonigsuBe

WOODFORD RESERVE 8 €

Bourbon | Ein Hauch Karamell,
Aprikose und Kakao

GLENFIDDICH

Single Malt Scotch

12 Jahre 8 €
15 Jahre 9 €
LAGAVULIN 16 10 €

Single Malt Scotch | Gebackene Banane,

kraftige Vanille und gerdstete Marshmallows

COGNAC 4 cl
HENNESY VS 9 €
REMY MARTIN XO 20 €
Stk
ROMEO Y JULIETA NO. 2 15 €

129 mm 16,679 | Cuba | mittelkréftig & von
wirzigem Aroma mit sUBer Note - 20 Minuten

COHIBA 20 €

Siglo | | Kuba | mittel-kraftig vollmundigen, siBe

Tendenzen mit zunehmender pfeffrige Note

LA AURORA 1495 7€

Robusto | Dom.Rep. | kréftig | herbe Wirze
und nussige SUBe - 30-40 Minuten

FLOR DE COPAN 6 €

Churchill | Honduras. | leicht | Fruchtig-
blumige Anleihen | Kaffee, Karamell, Pfeffer
und Nuss verbergen sich hinter der in Zedern-
holz verpackten Zigarre - 45 Minuten

fUr weitere Zigarrenanfragen bitte unseren
Theken-Humidor, anschauven.



WEIN

0,21 0,751

MIKOTO COLLECTION 8,0€ 27,€
Blanc de noir - frische jugendliche Aromen,
spritziges Aroma, schone Frucht, pradestiniert

& auserlesen fir unsere japanische Kulinarik.

CHARDONNAY AURORE 7,0€ 24,€

AkazienblUten, Birne und Quitte. Im Mund rei-
fe Stachelbeeren, kandierte Frichte und ein
rassiges, mineralisches Finale.

RIENTHS CUVEE 7,0€ 24,€
Fellbach - Riesling vs Sauvignon Blanc - fein-

fruchtig, Duft nach Stachelbeere, Cassis

GEHEIMRAT ,J" - 36,€
Wegeler Riesling Spatlese - ausgepragte

Fruchtaromatik untermalt von gelben reifen Ap-
feln, Birnen, Ananas, Mango und feiner Wirze.

0,21 0,751

MIKOTO EVEROSE 8,0€ 26,€
Muskat-Trollinger aus Weingut Rienth Fellbach.

Ausgeglichene Frucht und Wurzigkeit. Perfekte

Harmonie mit der Zen-Kulinarik.

FLEURS DE PRAIRIE 8,0€ 28,€
Cotes de Provence. Sauerliche Fruchtigkeit;
schwarzen Johannisbeeren & Zitrone ein ech-
tes Feuerwerk an Geschmack und Frische.

RICOSSA 6,5€ 25,€
DOC Piemonte - Lachsfarben. saftigen Bee-
renfrichten & werden von blumigen Noten
begleitet.

MIRAVAL (SUMMER TIP) 45,€
Cotes de Provence by Angelina Jolie, Brad
Pitt & Perrin mit Kultstatus! Fruchtig & frisch.
Aromen von Erdbeeren, Himbeeren, Melone &
exklusiver Hauch von Hollywood.

0,11 0,301

HAKUTSURU JUNMAI 4,4€

warmer oder gekUhlter Reiswein mit fruchti-
ger Aromen und einer milden S&ure.

NAMA KISOSANSEN (kalt) - 14,9€

fruchtig-floralen Bouquet, Honigmelone und
Kastanie.

TANREI JUNMAI (kalt) 9€ (180ML)

KirschblUte mit Yuzu-Zitrus Nuancen & reifem
Pfirsich. Aromatisch & nussig.

0,11 0,751

BOTTEGA GOLD 6,0€ 21,€
DOC Prosecco Brut, aus der Region Apulien.

RUINART BLANC DE BLANCS - 120,€
vereint beste Chardonnays zu einem einzigarti-
gen Gesamtkunstwerk.

RUINART ROSE - 125,€
Bouquet ist subtil, fein und sehr fruchtig,
Aromen von Johannisbeeren, Himbeeren,
Erdbeeren bis hin zu SuBkirschen.

0,21 0,751

SPATBURGUNDER
KAISERSTUHL 7,0€ 25,€

Baden. Kraftige Noten von Rauch und Leder,
pfeffrige Noten nach Paprika und Eukalyptus
welche von zarten Cassisnoten eingebettet sind.

PRIMUS 7,0€ 25,€
Trollinger aus Weingut Rienth Fellbach - In-
tensive Aromennach Cassisund Brombeeren,

harmonische Tannine

CORBIERES CUVEE 8,0€ 28,€
Reife Fruchtaromen von Pflaumen und Wald-
beeren und auf der anderen Seite die charak-
teristischen Garrigue Noten.

CHATEAUNEUF DU PAPE = 49,€
Michel Tardieu - Rhone | Grenache 100%
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